
Plats de Temporada

 Gaspatxo amb la seva picadeta apart  

6.25 ♦ 

 Amanida fresca de patata cuita i 
sardina fumada  7.95 ▌ 

 Pebrots de Gernika fregits amb flor de 

sal  8.60  (18 ud.) ♦ 

 Escabetx de chicharro (sorell) sense 
feina  7.25 

 Pebrots de piquillo confitats a la llenya  

8.25 ♦▌ 

 Cigrons amb tripa de bacallà i gamba  
8.95  ▌ 

 Coca fina de sardines al forn de llenya  
9.95 

 Salmó salvatge marinat  9.95 ▌ 

 Niu de patates palla amb foie a la brasa 
i ou ferrat  9.45 

 Baserri Burguer de carn de txuletón    
(180 gr.) amb enciam, tomàquet, 

maonesa i pebrots de Gernika fregits  
9.95 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Platos de temporada

 Gazpacho con su picadita aparte  6.25 ♦ 

 Ensalada fresca de patata cocida con 
sardina ahumada  7.95 ▌ 

 Pimientos de Gernika fritos con flor de sal  

8.60  (18 ud.) ♦▌ 

 Escabeche de chicharro (jurel) sin trabajo 
7.25 ▌ 

 Pimientos de piquillo confitados a la leña  

8.25 ♦▌ 

 Garbanzos con tripa de bacalao y gamba  
8.95 ▌ 

 Coca fina de sardinas al horno de leña  9.75 

 Salmón salvaje marinado 9.95 ▌ 

 Nido de patatas paja con foie fresco a la brasa 
y huevo frito  9.45 

 Baserri Burguer de carne de txuletón (180 gr.) 
con ensalada, tomate, mayonesa y pimientos 

de Gernika fritos  9.95 



Les postres de temporada 
 

 Milfulls de crema, maduixetes del 
Maresme i pasta de full  6.60 

 Munta el teu pastís de formatge  6.80 

 Pinya natural infusionada amb coco, 
llima i menta  5.50 ▌ 

 Garrinet de cel i gelat de coco de 
Malàisia  4.95 

 Infusió de maduixetes del Maresme 
amb gelat de vainilla  4.95 ▌ 

 Tiramisú de xocolata blanca i coco 
4.75 ▌ 

 Lingot de mousse de xocolata amb 
mango i cacahuets caramelitzats  4.60 ▌ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Postres de temporada 
 

 Milhojas de fresitas del Maresme con 
crema y hojaldre  6.60 

 Monta tu pastel de queso  6.80 

 Piña natural infusionada con coco, lima 
y menta  5.50 ▌ 

 Tocinillo de cielo con helado de coco de 
Malasia  4.95 

 Infusión de fresitas del Maresme con 
helado de vainilla  4.95 ▌ 

 Tiramisú de chocolate blanco y coco  
4.75 ▌ 

 Lingote de mousse de chocolate con 
mango y cacahuetes caramelizados 4.60 ▌ 

 

  



seasonal dishes

 Traditional gazpacho (cold fresh 

tomato soup)  6.25 ♦ 

 Smoked sardines and boiled potato 
salad  7.95 ▌ 

 Fried green peppers from Gernika (not 

spicy)  8.60 (18 ud.) ♦ 

 Traditional pickled mackerel 7.25  

 Grilled red peppers  8.25 ♦▌  

 Chickpea stew with codfish and prawn  
8.95 ▌ 

 Thinly sliced sardine tart  9.75 

 Marinated wild salmon (served chilled)  
9.95 ▌ 

 Grilled foie gras and sunny side up egg 
over potato straws  9.45 

 Beef Burguer (180 g.), lettuce, 
tomatoe, mayonaisse and grilled 

peppers from Gernika   9.95 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Seasonal desserts 
 

 Cream, red fruits and puff pastry 
millefeuilles  6.60 

 Make your own chessecake  6.80 

 Fresh pineapple infused with 
coconut, lime and mint  5.50 ▌ 

 Southern Lent pudding and 
malaysian coconut  4.95 

 Strawberry infussion and bourbon 
vanilla ice cream  4.95 ▌ 

 White chocolat and coconut tiramisú  
4.75 ▌ 

 Chocolate, mango and nuts ingot   
4.60 ▌ 

https://www.google.es/search?q=malaysian+coconut&hl=es&rlz=1T4GGNI_enES513ES513&biw=1244&bih=645&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=mwTvVKiGDIXzUMXQgaAN&ved=0CCoQsAQ


 


